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HOTEL SONNE!

Kaffeerösterei Basoni

Bäckerei Brunners Hopferau

Bergwelt Spiritousen

Brauerei 
ZÖTLER

Bergkäserei Weizern

SPEISEN, GETRÄNKE, ÜBER UNS, WISSENSWERTES & MEHR

UNSERE REGIONALEN 
LIEFERANTEN

Hier spielt das Leben!
Immer wieder spielt bei uns

Livemusik wie die LosChiccos
oder es legt ein DJ auf.
Bitte schaut auf unser
homepage www.riwa-

restaurant.de 
nach, welches Event als

nächstes stattfindet.

Hier spielt das Leben!

Because we ❤️ music!

FÜSSEN | ALLGÄU | WWW.RIWA-RESTAURANT.DE 

RIWA´s
A B E N D B L A T T

HIER UND JETZT FÜR EUCH :

F L A M M K U C H E N
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Willkommen im RIWA
Wohnzimmer!

Hier trifft Geschichte auf Genuss, und
jede Mahlzeit wird zu einem Erlebnis.
Was das RIWA so besonders macht?
 
Die einzigartige Verbindung 
zweier außergewöhnlicher
Persönlichkeiten: 
Richard Wagner, (RIWA) 
ein echter Lebemann mit einer
Leidenschaft für gutes Essen und
Trinken, und Theodor Hierneiß, der einst
als Leibkoch von König Ludwig regionale
Produkte auf königliche Weise in Szene
setzte. Wer hätte gedacht, dass diese
beiden kreativen Köpfe eines Tages
gemeinsame Sache machen würden?

Im RIWA Wohnzimmer erwartet Sie mehr
als nur Kulinarik: 
Es ist ein Ort, der sich den ganzen Tag
über immer wieder neu erfindet. 
Morgens startet Ihr mit einem
abwechslungsreichen Frühstücksbuffet,
mittags genießt Ihr regionale Snacks,
und nachmittags laden Käsekuchen und
frisch gebrühter Kaffee zum Verweilen
ein. 
Abends schließlich verwandelt sich das
RIWA in ein stilvolles 
Bar-Restaurant mit Lieblingsspeisen,
hervorragenden Getränken und kreativen
Cocktails.

Ein Ort, der locker und gleichzeitig
unwiderstehlich lecker ist – einfach ein
echtes Wohnzimmergefühl!

LASS UNS ESSEN!

4 ALL plant lovers

Gesund trifft genuss

Unsere regionalen Lieferanten

Burger & Süsses

Ludwigs Vertrauen

Frühstück im Wohnzimmer

SEITE 3

SEITE 4

SEITE 5

SEITE 6

SEITE 15

Wunderkammer Shopping SEITE 2

SEITE 3

SEITE 2

BOWLS

TAPASTAPASTAPASSTEAKSTEAKSTEAK
ALLGÄUERALLGÄUERALLGÄUERburge
r

F a v o u r i t e  F o o d

FZ Getränke



  Extras:  
   Pommes Fries 
   Süßkartoffel-Pommes Sweet Potato Fries 
   Brotkorb  Bread basket
   Mais Ribs Corn Ribs
   Mac & Cheese
   Ofengemüse Baked Vegetables

Allergenenliste

Allgäuer Rind (Medium)  | Bacon | schwarze  Mayo  | Chorizo Jam | Salat
eingelegte Gurken | Pommes

6
8.5
3
8
8
8

Farmer-Burger

Falafel-Burger

Riwa´s Fisch-Burger
Knusprige Kabeljau | Remoulade | Tomate | Salat  | eingelegte Zitrone
Pommes

Falafel | Paprikacreme | Tomate |Salat |  eingelegte Zucchini | Pommes

Allgäu beef patty (medium)  | bacon | black mayo  | chorizo jam | lettuce |  pickled cucumber | fries

Crispy Cod | remoulade | Tomatoe | lettuce |  pickled lemon  | fries 

falafel | Pepper cream |  Tomatoe |Salat | pickled zucchini | fries

18.5

17.5

18

Süsses
Täglich frische Dessertvariationen 

Apfelstrudel mit Sahne

Affogato al Caffé
Flammkuchen Sissi

RIWA´s KaiserschmarrnRIWA´s Kaiserschmarrn

aus unserer Vitrine...

Mit Vanillesoße oder Vanilleeis (+1€)

Vanillesoße | Zwetschgenröster |  Weiß Chocolate
Chips| Blüten

Zwetschgenröster | Preiselbeeren oder Apfelmus plum roaster | cranberry jam or apple jam

7.5

5

13.5

17

Vanilla Sauce | Stewed Plums | White
Chocolate Chips | Edible Flowers

with vanilla sauce or vanilla ice cream

Espresso with vanilla ice cream

Fragt unser Team nach den süßen Favoriten...

to finish with ...

BURGER

Allgäuer Smash-Burger
Allgäuer Rind | Burgersoße | Bergkäse | Salat | eingelegte Gurken |
Röstzwiebeln | Obazda | Pommes
Allgäu beef patty  | mountain cheese | burger sauce | lettuce | pickled cucumber  | crispy onions | Obazda | fries 

18



KIFFEN IST NICHT
ERLAUBT!
Wie es im Gesetz vorgeschrieben
ist, ist das Kiffen in der
Anwesenheit von Minderjährigen
untersagt. Da wir ein
familienfreundliches Hotel und
Restaurant sind und jederzeit
Familien ankommen und hier
essen, ist es bei uns absolut
verboten auf der Terrasse Cannabis
zu konsumieren!

LUDWIGS VERTRAUTE
LUDWIGS CONFIDANTS

Richard Wagner

Ludwig II.

Theodor Hierneiß

Ludwigs
leidenschaftliche
Muse. RiWa
(=Richard Wagner)
ist als Lebemann
die perfekte
Besetzung, wenn es
um Genuss geht.

Ludwig's
passionate

muse. As a bon
vivant, RiWa

(=Richard
Wagner) is the

perfect cast
when it comes to

enjoyment.

Mythos und
Visionär. Als “Chef”
eines bunten Teams
hält er sich oft im
Hintergrund und ist
dennoch überall
präsent. Er inspiriert
uns dazu, immer
wieder Neues
auszuprobieren.

Ehemaliger
Leibkoch Ludwigs,
der sich nun in der
offenen Küche
austoben darf.
Eines von Ludwigs
Lieblingsspeisen
ist unser
Böfflamot.

Former personal
chef of Ludwig,

who can now let
off steam in the

open kitchen.
One of Ludwig's

favourite foods is
our Böfflamot.

Myth and visionary.
As the `boss` of a
colourful team, he
often stays in the

background and is
nevertheless present

everywhere. It
inspires us to keep
trying new things.

Wochentags von 7 bis 11 Uhr und
an Wochenenden und Feiertagen 7
bis 11.30 Uhr.

Da könnt Ihr nach Herzenslust vom
leckersten Buffet weit und breit
schlemmen. Und Euch sogar an der
offenen Küche mit selbst
zusammengestellten Omeletts
bekochen lassen.

Preise: 
0-6 Jahre:                 gratis
6-12 Jahre:              13.5 €
Ab 12 Jahre:            25 €

Ganz wichtig: 
Seid Ihr keine Hausgäste im Hotel
Sonne, möchtet aber gerne bei uns
Frühstücken?

Bitte reserviert Euch ein Tisch!

FRÜHSTÜCK 
IST FERTIG!

In der Wunderkammer könnt Ihr  
ausgefallene Geschenke und
handgemachte Dinge von kreativen
Menschen aus der Region kaufen.

Änderungswünsche

LUDWIGS LIEBLINGELUDWIGS LIEBLINGE LUDWIGS FAVOURITES

SPARE-RIBS

IBERICO KOTELETT

ENTRECOTE VOM RIND

CHICKEN TORTILLA

 Pommes | BBQ-Soße  fries | BBQ sauce

Pommes | Kräuterbutter fries | Herb Butter

Bohnencreme | Eingelegte Gemüse Limette |
Chili Salsa 

bean creme | Pickled Vegetables | chili  Salsa
|  Lime

ca. 500g

ca.300g

19.5

25

28

21.5

RIWA´S GRILLRIWA´S GRILL
Als Beilage zu unseren Gerichten
können wir auch alle unsere “Extras”
empfehlen!
Sollten Sie die Beilage ändern
wollen, ist dies gegen einen kleinen
Aufpreis von 2.5€ möglich.

As a side dish to our meals we can highly
recommend all of our “extras”!
If you would like to change the side dish,
you can do that for a surcharge of 2.5€.

WUNDERKAMMER
SHOPPING

ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE
Sennerkäse | geschmorte Zwiebeln | Wiesensalat

GESCHMORTE KALBSBÄCKCHEN
mountain cheese | braised onions | salad

“Bavarian Mac’n’Cheese”

 Kartoffelknödel | Wurzelgemüse  | natur Jus 

 Root vegetables |  potatoe dumplings | jus 
Braised Veal Cheeks

16.5

29.5

WILDBRATWÜRSTE
Pastinakencreme | Wurzelgemüse| Pinienkerne | Wirsing

Parsnip cream | Savoy Cabbage | root vegetables| pine seeds

18

GEBACKENE SARDINEN
 Kartoffeln | Parmesan | Remoulade | eingelegte Zitronen Sardines

potatoes | remoulade | parmesan | lemon

25

game sausage

PULPO A LA GALLEGA (GALIZISCHER OKTOPUS) 32
Mango-Gel | Paprikacreme | Oliven | Kartoffeln | getrocknete
Tomaten | Chiliöl mango jelly | pepper cream | olives | potatoes |

sundried tomatoes | chili oil

octopus

fries | Herb ButterPommes | Kräuterbutter



    GRÜNES

BOWLS Flammkuchen      Flat Breads Plant Based

gerösteter Kohl | Pastinake Creme  | Semmel
Crumble | Karotten | Lemon Dressing |
eingelegte Walnuss

GEBACKENER KOHL     

Wir freuen uns über Ihre
Bewertung!
we appreciate your
feedback!
Apprezziamo il tuo
feedback!

6.5

 Couscous | Salat | Kürbiskerne | Papadam |
Hummus | Grüne Bohnen | frische Kräuter |
Karotten   | Blumenkohl | Granatapfel Kerne

 COUSCOUS | PUMPKIN SEEDS | PAPADAM |
HUMMUS  | SALAD | GREEN BEANS | CARROTS |
FRESH HERBS  |  POMEGRANADE | CAULIFLOWER

RIWA SALAT-BOWL

Salat, der zu allem passt..

Dressings:
Zwiebeldressing | Zitronendressing | Balsamicodressing

SALAD THAT GOES WITH EVERYTHING...

ONION DRESSING   |   LEMON DRESSING   |   BALSAMICO DRESSING

IBERICO CROQUETAS
Knoblauch Dip 

FIG JAM |  MUSTARD SEEDS

ANTIPASTI 

GREENS

   RIWAS TAPAS      TO SHARE!

LASS UNS ESSEN AUS DEM SUPPENTOPF                    
UMAMISÜPPCHEN
Geräucherter Gemüsefond mit Miso & Schweinebauch „Sous Vide“ | Kräuteröl | Nudeln

smoked vegetable stock with miso & pork belly “Sous Vide” | herbal oil| pasta 

8.5

KASTANIEN CREMESUPPE
Petersilie | eingelegte Austernpilze | Kräuteröl 

8.5

Parsley | Pickled Oyster Mushrooms | Herb Oil

FLAMMKUCHEN “LUDWIG”
Tomatensoße | Serrano Schinken | Oliven | Basilikum | rote
Zwiebel | Mozzarella

Tomato Sauce | Serrano Ham | Olives | Basil | Red Onion |
Mozzarella

Creme Fraiche | Steinpilzen | Hirschschinken | rote
Zwiebeln | Confit Knoblauch | Käse

Creme Fraiche | Räucherlachs | Zucchini |  Dill |
rote Zwiebeln | Eingelegte Zitronen

FLAMMKUCHEN RIWA

FLAMMKUCHEN SCHWANSEE

Crème Fraîche | Porcini Mushrooms | Venison Ham
| Red Onions | Confit Garlic | Cheese

Crème Fraîche | Smoked Salmon | Zucchini | Dill | Red
Onions | Pickled Lemons

16.5

16.5

16.5

Creme Fraiche | Speck | rote Zwiebeln |  Käse  |
Schnitlauch

FLAMMKUCHEN ELSÄSSER

FLAMMKUCHEN COSIMA
Creme Fraiche | rote Zwiebeln | Zucchini |
Steinpilzen | Petersilie

crème fraîche | chives | bacon | red onions |  cheese

Crème Fraîche | Red Onions | Zucchini | Parsley |Porcini
Mushrooms

12

14.5 ROASTED CABBAGE
Roasted Cabbage | Parsnip Cream  | Breadcrumb Crumble |

Carrots | Lemon Dressing | Pickled Walnuts

WURTZELGEMÜSE
VARIATION
 Pastinake Creme | Kräuterseitling  |   Jus
de Jardin  | Pinien Kerne 

Root Vegetables | Parsnip Cream | King
Oyster Mushroom | Plant Jus | Pine Nuts

18

17

ROOT VEGETABLES

UMAMI SOUP

CHESTNUT CREAM SOUP

  toppings:  
   Hühnchem / Chicken                                            5 
   Oktopus                                                                 9
   Falafel                                                                    5
   Burrata                                                                   5
  
 

GEBACKENE SARDELLEN
Remoulade | eingelegte Zitrone 

REMOULADE | PICKLED LEMON ANCHOVIES

SERRANO SCHINKEN
Oliven | Paprikacreme

OLIVES | PAPRICA CREAM
SERRANO HAM

HIRSCH SCHINKEN
Pekannüsse | Trüffelcreme | Peperdrops
 

PEKAN NUT | TRUFFLE CREAM | PEPPERDROPS 
VENISON HAM

 aus Schwangau

GARNELEN CROQUETAS
Knoblauch Dip 

EMPANADAS
Guacamole | Chili Schote

ROTWEIN CAMEMBERT
Feigen Senf | Bauern Kaviar

PICKLED VEGETABLES

HUMMUS
Eingelegtes  Gemüse 

 aus Eschach

BURRATA
Tomaten | Zitruspesto | Balsamico

TOMATOE  |  LEMON PESTO | BALSAMICO 

BOHNENCREME
Paprika Öl | Röstzwiebel

PAPRIKA ÖIL  |  FREID ONIONS

GEBACKENE OLIVEN
Joghurt - Chili Dip

BAKED OLIVESJOGHURT-CHILI DIP

BEAN CREAM

Eingelegte Gemüse | pepper Drops | Artishoken | Peperoni
PICKLED VEGETABLES | PEPPER DROPS | ARTICHOKES | PEPPERS

RED WEIN CAMEMBERT

GUACAMOLE | CHILI PEPPER

GARLIC DIP
SHRIMP CROQUETTES

GARLIC DIP

IBERICO  CROQUETTES

7

7 5

5

8

5

5

8

6

6

6

9

14


