
Rotwein
       Empfehlung 
Rosso di Montalcino 0,75l       49
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana     
Sangiovese - Fruchtig mit roten Beeren & Lavendel.
Frisch, mit feinen Tanninen & einem Hauch Balsamico.
Früh trinkreif.

Weißwein
       Empfehlung 

Weißburgunder  0,75l              34
 Klumpp / Baden                             
Grüner Apfel, weiße Blüten & Mineralität prägen
Duft und Geschmack.
Erfrischende Säure und feine Frucht im Finale.

Auch im Glas... 
Weißburgunder 0,1/ 0,2           6 / 12
 Klumpp / Baden 
  
Cuvée Auslese (süß) 0,05          4, 5
      
Rosso di Montalcino 0,1 / 0,2    8 / 16
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana          

Feine Steinpilzcremesuppe 
 verfeinert mit Nussöl

Geräuchertes Saiblings Filet
mit geschmorter roter Bete, Meerrettichgel, Limetten-Kaviar,

Croutons und Kräuteröl 

Sous-vide gegarte Entenbrust
mit wildem Brokkoli, Heidelbeerragout, Pastinaken Creme, Apfel-Nussbutter und

Madeirasauce

Winterzauber
eine süße Überraschung aus unserer Küche

RIWA‘s
Weihnachtsmenü

Aperitiv
       Empfehlung 

Winter Spritz
St.Germain | Mandarine |
Wermut Bianco | Prosecco |
Soda 

8, 5

J. Oppmann Schwarlack                    
Champagner Brut - 
Taittinger reserve                    
Champagner Brut Rosé                         
Taittinger

Champagne &
Sparkling

0,1l | 0,375l | 0,75l

5, 50 |           | 32

         |           | 80

         |           | 90



Weißwein
       Empfehlung 

Auch im Glas...

Bete-Variation
mit Meerrettichgel, Limetten-Kaviar, Croutons und Kräuteröl 

Glacierter Sellerie
mit wildem Brokkoli, Heidelbeerragout, Pastinaken Creme, Apfel-Nussbutter und

Madeirasauce

Winterzauber
eine süße Überraschung aus unserer Küche 

RIWA‘s Plant Based
Weihnachtsmenü

Feine Steinpilzcremesuppe 
verfeinert mit Nussöl

Weißburgunder  0,75l              34
 Klumpp / Baden                              
Grüner Apfel, weiße Blüten & Mineralität prägen
Duft und Geschmack.
Erfrischende Säure und feine Frucht im Finale.

Rotwein
       Empfehlung 
Rosso di Montalcino 0,75l       49
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana     
Sangiovese - Fruchtig mit roten Beeren & Lavendel.
Frisch, mit feinen Tanninen & einem Hauch Balsamico.
Früh trinkreif.

Aperitiv
       Empfehlung 

Winter Spritz
St.Germain | Mandarine |
Wermut Bianco | Prosecco |
Soda 

8, 5

J. Oppmann Schwarlack                    
Champagner Brut - 
Taittinger reserve                    
Champagner Brut Rosé                         
Taittinger

Champagne &
Sparkling

0,1l | 0,375l | 0,75l

5, 50 |           | 32

         |           | 80

         |           | 90

Weißburgunder 0,1/ 0,2           6 / 12
 Klumpp / Baden 
  
Cuvée Auslese (süß) 0,05          4, 5
      
Rosso di Montalcino 0,1 / 0,2    8 / 16
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana          



Aperitiv
   Recommendation 

White Wine
    Recommendation 

In the Glas...

Delicate porcini cream soup 
refined with walnut oil

Beetroot variation
with horseradish gel, lime caviar, croutons, and herb oil

Glazed celery
with wild broccoli, blueberry ragout, parsnip cream, apple brown butter, and Madeira

sauce"

Winter Magic 
A sweet surprise from our kitchen

RIWA’s Plant Based
christmas menu Weißburgunder  0,75l              34

 Klumpp / Baden                              
Green apple, white blossoms, and minerality
shape the aroma and flavor.
 Refreshing acidity and delicate fruit on the
finish.

Red Wine
    Recommendation 

Rosso di Montalcino 0,75l       49
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana     
Sangiovese – Fruity with red berries and lavender. Fresh,
with fine tannins and a hint of balsamic. Approachable at
an early age.

Winter Spritz
St.Germain | Mandarine |
Wermut Bianco | Prosecco |
Soda 

8, 5

J. Oppmann Schwarlack                    
Champagner Brut - 
Taittinger reserve                    
Champagner Brut Rosé                         
Taittinger

Champagne &
Sparkling

0,1l | 0,375l | 0,75l

5, 50 |           | 32

         |           | 80

         |           | 90

Weißburgunder 0,1/ 0,2           6 / 12
 Klumpp / Baden 
  
Cuvée Auslese (sweet) 0,05        4, 5
      
Rosso di Montalcino 0,1 / 0,2    8 / 16
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana          



White Wine
    Recommendation 

Delicate porcini cream soup
refined with walnut oil

Smoked char fillet
with braised red beet, horseradish gel, lime caviar, croutons, and

herb oil﻿

Sous-vide duck breast
Sous-vide duck breast with wild broccoli, blueberry ragout, parsnip cream, apple

brown butter, and Madeira sauce

Winter Magic
A sweet surprise from our kitchen

RIWA‘s 
christmas menu 

Aperitiv
    Recommendation 

Winter Spritz
St.Germain | Mandarine |
Wermut Bianco | Prosecco |
Soda 

8, 5

J. Oppmann Schwarlack                    
Champagner Brut - 
Taittinger reserve                    
Champagner Brut Rosé                         
Taittinger

Champagne &
Sparkling

0,1l | 0,375l | 0,75l

5, 50 |           | 32

         |           | 80

         |           | 90

Weißburgunder  0,75l              34
 Klumpp / Baden                              
Green apple, white blossoms, and minerality
shape the aroma and flavor.
 Refreshing acidity and delicate fruit on the
finish.

In the Glas...

Red Wine
    Recommendation 

Rosso di Montalcino 0,75l       49
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana     
Sangiovese – Fruity with red berries and lavender. Fresh,
with fine tannins and a hint of balsamic. Approachable at
an early age.

Weißburgunder 0,1/ 0,2           6 / 12
 Klumpp / Baden 
  
Cuvée Auslese (sweet) 0,05        4, 5
      
Rosso di Montalcino 0,1 / 0,2    8 / 16
Pian delle Vigne“, Antinori / Toskana          



a n d  h a p p y  N e w  Y e a r

MERRY
CHRISTMAS


